Mad ud af huset
) Mandag til Lordag

Sendergade 9, Haverslev
9610 Narager
Tif: 22 75 38 O3

Jul & Nytsrs 2024

www.koelles-koekken.dk

Forbehold for trykfejl og eendringer i menu.



nseet din egen julefrokost

arineret sild m/karrysalat & aeg kr. 20,-
Kryddersild m/karrysalat & aeg kr. 20,-
Stegt sild m/karrysalat & aeg kr. 20,-
Havspeette m/remoulade & citron kr. 20,-
Gravad Laks m/ dild dressing kr. 20,-
Varmrgget laks m/ asparges & rejer kr. 25,-
12 aeg m/Rejer m/ mayonaise & citron kr. 20,-
Tarteletter m/ hgns i asparges kr. 20,-
Stegt Medister kr. 15,-
Frikadeller 3 sma kr. 20,-
Fleeskesteg kr. 20,-
Ribbensteg kr. 20,-
Hamburgerryg / glaseret kr. 20,-
Glaseret skinke kr. 20,-
Krydder skinke kr. 20,-
12 andebryst kr. 35
Blodpglse m/sirup kr. 25,-
Sylte m/ sennep rgdbede kr. 15,-
Leverpostej m/ bacon & champion kr. 15,-
2 skiver palaeg med tilbehgr ( eks rullepglse m/ lgg og sky ) kr. 10,-
Grgnlangkal kr. 15,-
Stuvet Hvidkal kr. 15,-
Kold kartoffel salat kr. 15,-
Radkalssalat kr. 15,-
Redkal kr. 5,-
Brune kartofler kr. 15,-

Ris a lamande m/ kirsebeaersauce kr. 30,-
Panacotta m/ kirsebaersauce kr. 25,-
Blandet ost med kiks kr. 40,-
Brgd + smgr kr. 15,-

EKS: Marineret Sild m/karrysalat & seg
Havspaette M/remoulade & citron
Hamburgerryg /glaseret

Gregnlangkal

Brune kartofler

Ris a“lamande

Pris for denne sammensaetning kr. 120,



Juleplatte (kold eller som varm julefrokost

Marinerede sild m/karrysalat
Havspeaettem/remoulade og citron
Raget laks i skiver m/dild dressing
Y2 seg m/rejer

Ribbenssteg m/rgdkal

Leverpostej m/bacon

Ris a la mande m/kirsebeaersauce
Brgd / smar

Pr. kuvert 160,- Min. 10 kuverter

November - december menu

Forret: A: Varmrgget laks m/rejer —asparges dressing & bragd
B: 2 stk. tarteletter

Hovedret: A: Fleeskesteg m/hvide kartofler, sovs
radkal, asier og chips
B: Hamburgerryg m/ grenlangkal—brune kartofler-sennep
og redbeder

Dessert: A: Ris a la mande m/kirsebeersauce
B: Panna cotta m/kirsebaersauce

Ta" 2 retter 125,-
Ta™ 3retter 150,-

Min. 10 kuverter
Skal bestilles 5 dage fgr - Afhentningspriser



Julefrokost buffet

Forret :

Sild m/karrysalat og ¥4 aeg
Stegte sild m/ lgg

Havspaette m/remoulade
Koldrgget laks m/ dilddressing
Tarteletter m/ hgns i asparges
Sylte m/ sennep - rgdbeder
Brad + smgr

Hovedret :

Juleskinke m/granlangkal- sennep - redbeder
Appelsinmarineret svinefilet m/ brune kartofler
Radkalssalat

Frikadeller m/ stuvet hvidkal + kanelsukker

Dessert:

Ris a la mande m/kirsebaersauce

Pr. kuvert kr. 265,- Min. 15 kuver-
ter






Forret: A:
B:
Hovedret: A:
B:

Dessert

Bemeerk:

Nytarsmenu 2024

Varmrgget laks m/rejer, gran asparges og flutes
Bresola pa cafe salat m/ ovnbagt tomat-parmesan
og flutes

300 gr super mgrt entrecote bgf
Sngret oksemgrbrad med seranoskinke

Tilbehgr til begge:

Kartoffel ruller med urter- ost- 1/1 krydder tomat-
Grgnne asparges med serrano skinke Grillsauterede
gransager og radvins sauce og flutes

1Hjemmelavvet passionfrugt is med
karamelliseret pistacie crumble og hvid chokolade

\3

Minimum 2 couverter..
Ta™ 2 retter 250,-
Ta™ 3 retter 290,-

Bestil allerede nu eller senest den

28.12.2024 kl.12.00

Afhentes d. 31.12 2024 mellem kl. 13.00 - 14.00



DIVERSE NYTAR

Smgrrebrad pr stk. kr. 27 ,-
Paleegskagemand kr. 450,-

Raclette / Fondue - minimum. 2 Pers.

Urte marineret skeert oksekad
Gyros marineret svinemgrbrad
Lemon marineret kalkun bryst
Krydder oksefars kugler
Cocktail pglser med bacon

| alt 350 gr pr person 60,00,

Skal bestilles 3 dage fagr og afhentes d 31-12 kl 13-14






